
    

Suppen/Soups 
  CHF 
 

400 Chinesisch Hühnersuppe mit Glasnudeln und Pilzen   9.– 
  Chicken soup with glass noodles and mushrooms 

 
402 Chinesisch Chinesische Raviolisuppe 10.– 
 Won ton soup 
 
404 Chinesisch Chinesische Gewürzsuppe (scharf)   9.– 
    Chinese hot and sour soup 

 
403 Thailändisch Rote Kokossuppe mit Krevetten,  12.– 

 Thai-Pilzen und Frühlingszwiebeln 
 Red coconut soup with shrimps, 

 Thai-mushrooms and spring onions 

 

401 Thailändisch Tom Ka Gai 11.– 

  Kokosnusssuppe mit Pouletbrust, 

  Pilzen und Koriander 
  Coconut soup with chicken breast, 

  mushrooms and coriander 

    

Vorspeisen/Starters 
 

 

410  Chinesisch Frühlingsrolle mit Poulet oder Gemüse   9.– 
411        Spring roll with chicken or vegetables    

 

414 Chinesisch Gemischte chinesische Vorspeisen 11.– 
        Mixed Chinese appetizers 

 

413 Chinesisch Gedämpfte chinesische Leckerbissen 11.– 
    Steamed Shao Mai 
 

415 Chinesisch Gebackene Brustspitzen 13.– 
 mit Honigsauce 

    Roasted spare ribs with honey sauce 
 

417 Thailändisch Poulet-Satay mit Erdnusssauce 15.– 

  und marinierten Gurken 
    Chicken-catay with peanut sauce and marinated 

cumbers 

 

418 Thailändisch Pikanter Rindfleischsalat mit Gemüse, 17.– 

  Frühlingszwiebeln, Koriander, Chili 

  und thailändischem Salatdressing 
Spicy beef salad with vegetables, spring onions, 

coriander, chilli and Thai salad dressing 

412 Chinesisch Gebackene Teigtaschen 10.– 
  Fried Won Ton 



    
Ente/Duck 

 CHF 
 

524  Peking-Ente  120.– 
        Beijing duck 

  (ab 2-4 Personen auf Vorbestellung) 
 

525  Halbe Peking-Ente 65.– 
        Half Beijing duck 

(für 2 Personen auf Vorbestellung) 
 

Die Peking-Ente ist eines der berühmtesten Gerichte der Welt. 
Faszination und Ruhm kommen aber nicht nur von der 
Zubereitungsweise, sondern auch von der Art und Weise, wie 
man die Ente geniesst. Eingewickelt in einem dünnen 
Pfannkuchen, zusammen mit jungem Lauch und mit der Sauce 
bestrichen. Das Ganze ist eine himmlische Kombination aus 
knackiger Haut und Entenfleisch, das mit Gemüse als Hauptgang 
serviert wird. Diese Kombination ist es, die dem Gericht seine 
Einzigartigkeit und seine unnachahmliche Qualität verleiht. 
In dieser Reihenfolge wird die Peking-Ente serviert 
 
Haut der Peking Ente mit Lauch in Pfannkuchen gerollt.  
Zubereitung des Peking-Entenfleisches nach Ihrer Wahl 
(Szechwan, süss-sauer oder Frühlingszwiebeln) mit Gemüse und 
Klebreis. 
 

 

527  Halbe gebratene Ente 43.– 

  mit Pfannkuchen 
  Half roasted duck with pancakes 

 

520  Halbe gebratene Ente 

  aus unserem China-Ofen 39.– 
  Roasted duck breast from our Chinese oven 

 

521  Ente an roter Currysauce mit Ananas 34.– 

  Trauben, Chili und Thai-Basilikum 
 Duck on red curry sauce with pineapple, 

 raisins, hot peppers and Thai-basil 

 

522  Sautierte Entenbrust mit Honigsauce 29.50 
  Sautéed duck breast with honey sauce 

 

523  Gebratene Entenbrust Szechuan (scharf) 28.50 
  Pan fried duck breast Szechuan (hot) 

 

526 Gebratene Entenbrust  29.50 

  mit Bambussprossen und Mango 
 Fried duck breast with bamboo sprouts and mango 



 

Poulet/Chicken 
   CHF 

 

511 Chinesisch Poulet mit Pilzen und Bambussprossen 27.– 
  Chicken with mushrooms and bamboo sprouts 

 

510 Chinesisch Poulet süss-sauer 27.– 
  Chicken sweet and sour 

 

512 Chinesisch Würzige Pouletbrust mit Bohnensauce 27.– 
  Spicy chicken breast with bean sauce  

 

516 Chinesisch Pouletbrust mit Kernelsnüssen 27.– 
  Chicken with cashew nuts 

 

517 Thailändisch Wok gebratene Pouletstückchen 27.– 

  mit Kernelsnüssen,Frühlingszwiebeln,  
  Chilis, Karotten, Shitake-Pilzen und Peperoni 

Wok fried chicken stripes with cashew nuts, spring 

onions, chilli, carrots, shitake mushrooms and sweet 

peppers  

 

518 Thailändisch Pouletstückchen an pikantem, 29.– 

 grünem Thai-Curry mit Auberginen, Thai-

Basilikum und Peperoncini 
  Chicken breast stripes on green Thai curry with egg 

plant, Thai- basil and hot peppers 

 

Rindfleisch/Beef 
 

 

541 Chinesisch Rindfleisch mit Zwiebeln 29.– 

  und schwarzem Pfeffer 
  Beef with onions and black pepper 

 

542 Chinesisch Rindfleisch mit Knoblauch und Chili 29.– 
  Beef with garlic and chilli 

 

543 Chinesisch Rindfleisch mit Kernelsnüssen 29.– 
  Beef with cashew nuts 

 

546 Chinesisch Rindfleisch Szechuan Art (scharf) 29.– 
  Beef Szechuan style (hot) 

 

544 Thailändisch Rindfleischstreifen mit scharfem, 31.– 

  rotem Thai-Curry, Bambussprossen, 

  Thai-Basilikum und Peperoncini 
  Beef stripes on red Thai-curry with bamboo sprouts, 

  Thai-basil and hot peppers 



 

Schweinefleisch/Pork 
   CHF 

 

530 Chinesisch Schweinefleisch süss-sauer 26.– 
  Pork sweet and sour 

 

534 Chinesisch Schweinefleisch 26.– 

  mit chinesischem Gemüse 
  Pork with Chop Suey 

 

 

Fisch und Meeresfrüchte 

Fish and seafood 
 

 

550 Chinesisch Pangasius süss-sauer 29.– 
  Pangasius sweet and sour 

 

560 Chinesisch Riesenkrevetten süss-sauer 34.– 
  King prawns sweet and sour 

 

561 Chinesisch Riesenkrevetten 34.– 

  an Chili-Knoblauchsauce 
  King prawns served with a chilli-garlic sauce 

 

563 Chinesisch Gebackene Phoenix Riesenkrevetten 34– 
  Butterfly prawns 

 

565 Chinesisch Riesenkrevetten mit Kernelsnüssen 34.–

und Gemüse 
  King prawns with cashew nuts and vegetables 

 

566 Thailändisch Gebratene Riesenkrevetten 34.– 

 an Ingwer-Kokossauce mit 

  Frühlingszwiebeln und Thai-Sellerie 
Fried king prawns on ginger-coconut sauce, spring 

onions and Thai-celery 



 

Tofu und vegetarisch/Tofu and vegetarian 
   CHF 

 

601 Chinesisch Gebratener Tofu mit Gemüse 17.– 
  Wok fried tofu with vegetables 

 

610 Chinesisch Chinesisches Mischgemüse  11.– 
  Vegetables Chop Suey 

 

625 Thailändisch Masaman Curry   19.– 

  mit Kartoffeln und Gemüse 
  Masaman Curry with potatoes and vegetables 

 

 

Beilagen/ Side orders 
 

 
Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen weissen Klebreis. 

We serve white steamed rice to all main dishes. 

 

 

620 Chinesisch Gebratener Reis mit Gemüse und Ei   7.– 
  Wok fried rice with vegetables and egg 

 

621 Chinesisch Gebratene Nudeln mit Gemüse   8.– 
  Wok fried noodles with vegetables 

 

622 Chinesisch Gebratene Nudeln mit Poulet 11.– 
  Wok fried noodles with chicken 

 

623 Chinesisch Gebratene Nudeln  17.– 

  mit Riesencrevetten 
  Wok fried noodles with shrimps 

 

626 Chinesisch Gebratene Glasnudeln    8.– 
  Sautéed glass noodles 



 

 

Desserts 
    CHF 

 

707  „Dream on“ mit Amaretto  12.– 
  Frittiertes Vanilleeis mit Amaretto 

  Fried vanilla ice cream with Amaretto 

 

708  Zitronensorbet mit Vodka  12.– 
  Lemon sorbet with Vodka 

 

701  Thai-Mango  11.– 

  mit Kokosnusseis  14.– 
  Thai-mango 

  with coconut ice cream 

 

 

 

Spezielle China Dessert 
 

 

704  Bananenkrapfen mit Kokosnusseis an 12.– 

  Honigsauce 
  Deep fried bananas with coconut ice cream served with a 

honey sauce 

 

706  Ananaskrapfen mit Pistazieneis an 12.– 

  Honigsauce 
Deep fried pineapple with pistachio ice cream served 

with a honey sauce 


